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Vorspeisen (&
Nicht-Vegetarier A

Papadom .................
Knusprige Linsenwaffeln.

Hithn Pakora...............

In Kichererhsenmehl gewendete und
frittierte Hiihnerstiicke.

Hibn Tikka ® ............. 1,95

In Gewiirzen mariniertes und im Tandoor-
Ofen gerdstetes Hiahnchen ohne Knochen.

Hiihn Tandoori (mit Knochen) ... 7,50
Hahnchen am Knochen mariniert in
Joghurt und Gewiirzen.

Keema Samosa@@........... 6,95
Knuspriges Gehick gefiillt mit gewiirztem
Hackfleisch.

Seekh Kebah .............. 8,95

Gehacktes Lammfleisch mit Krautern,
Zwiebeln und Chilis, am SpieB gegrillt.

HibnPuri................. 6,95

Wiirziges Hiihnchen, serviert auf leicht
gebratenem Brot.

Garnele Butterfly @®. . ... .. 10,95

In Gewiirzen und Ei marinierte Garnelen,
leicht gebraten mit siiBer Chilisauce.

Hiihn Chaat ............... 1,95

Mit Chaat-Gewiirzen und Gemiise
gebratenes Hiihnchen, kalt serviert.

Hiihn Malai Tikka @. ........ 71,95

Chicken Tikka mariniert in Sahne, Joghurt,
Zitrone und Kréautern.

Garnele Puri @ ............. 8,95

Gewiirzte Garnelen, serviert auf leicht
gebratenem Brot.

Fisch-Pakora & ........... 6,95

In gewiirztem Kichererhsenmehl panierte
und frittierte Fischfilets.

Vorspeisen ﬂ
Vegetarier -
13. Zwiebel-Bhaji............... 5,95
Knusprige und gewiirzte Zwiehelpuffer.
14. Gemiise-Pakora ............ 6,50
Gemischtes Gemiise mit Gewiirzen, in
Kichererhsenmehl gewendet und frittiert.
15. Gemiise-Samosa ........... 6,95
Empanada gefiillt mit gewiirzten Kartoffeln
und Erbsen, frittiert.
16. Aloo Tikki ............cvat 6,50

Gewiirzte Kartoffelpuffer, paniert und
frittiert.

11. Bomhay gemischte Pakora .... 11,35
Verschiedene Gemiisesorten mit Krautern
und Gewiirzen, in Kichererhsenmebhlteig

frittiert.

18. Frischer Salat .............. 6,95
Eine Mischung aus frischem Saisongemiise.

19. Garnelensalat® ......... 9,95
Frischer Salat mit gewiirzten
Garnelen.

20. Bombay Salat®............. 10,95
Salat, Tomaten, Gurke, Oliven,
Maishiihnchen und Garnelen.

21. PickleTray................. 1,95

Traditionelle

Bhuna ¢

Dickes und reichhaltiges Curry, gekocht mit
Zwieheln, Krdutern und aromatischen Gewiirzen.

22. HiihnchenBhuna ............ 15,95
23. LammBhuna  ........... 11,95
24. Garnelen Bhuna ®. .......... 18,95
Madras #4¥

Wiirziges und leckeres Curry mit intensiven
Chilis und Gewiirzen.

25. Hithnchen Madras ........... 15,95
26. Lamm Madras  .......... 17,95
21. Garnelen Madras ®.......... 18,95
Jalfrezi #/

Gehratenes Curry mit Zwieheln, Paprika, griinen
Chilis und Krautern.

28. Hiihnchen Jalfrezi ........... 15,95
29. Lamm Jalfrezi  _
30. Garnelen Jalfrezi @......... 18,95



Korma ®®

Ein reichhaltiges und mildes Curry mit Sahne,
Kokosnuss und Mandeln.

31. Hiihnchen Korma........... 15,95
32. Lamm Korma _ .......... 11,95
33. Garnelen Korma ......... 18,95
Dopiaza g

Curry mit extra Zwiebeln und aromatischen
Gewiirzen.

34. Hiihnchen Dopiaza.......... 15,95
35. Lamm Dopiaza  ......... 11,95
36. Garnelen Dopiaza @) ........ 18,95
Masala

Ein mildes und cremiges Curry auf Tomatenbasis
mit Garam Masala.

36. Hiihnchen Masala ........... 15,95
37. Lamm Masala _ .......... 11,95
38. Garnelen Masala @ ......... 18,95
Vindaloo #/

Sehr scharfes Curry.

39. Hiithnchen Vindaloo .......... 15,95
40. Lamm Vindaloo  ......... 11,95
41. Garnelen Vindaloo @). . ....... 18,95
Pasando ®®

Cremiges Curry mit Mandeln, Pistazien und
verschiedenen Friichten.

42. HiihnchenPasanda ........... 15,95
43. Lamm Pasanda _.......... 17,95
44. Garnelen Pasanda @. ........ 18,95
Methi

Aromatisches Curry mit Bockshornkleehlattern,
Zwiebeln, Gewiirzen und Sahne.

45. Hiihnchen Methi............. 15,95
46. Lamm Methi  ............ 18,95
Kashmiri

Ein mildes Curry mit Sahne, Krdutern, Gewiirzen
und gemischten Niissen.

417. Hiihnchen Kashmiri ........... 15,95
48. Lamm Kashmiri _ .......... 11,95
49. Garnelen Kashmiri @) .. ....... 18,95
Dansak ¢

SiiB-saures Curry mit Linsen und Paprika.

50. Hithnchen Dansak ............ 15,95
91. Lamm Dansak  ........... 17,95
52. Garnelen Dansak®............ 18,95
Rogan Josh ¢

Curry mit Tomaten, Krautern und aromatischen
Gewiirzen.

93. Hiihnchen RoganJosh ......... 15,95
94. Lamm RoganJdosh  ........ 17,95
55. Garnelen Rogan Josh@......... 18,95

spezialitaten des Hauses

al.

61.

64.

Spezialitét des Kiichenchefs

Agra Spezial @ ......... 16,95

Preisgekrdntes Gericht mit mariniertem,
knochenlosem Huhn Tikka, gekocht in einer
cremigen Tomatensauce mit Krautern und Ingwer
und garniert mit Rastzwieheln und Cashewniissen.

Huhn Tikka Masala @

Marinierte Hihnchenstiicke, perfekt gegrillt und
langsam in einer reichhaltigen, cremigen
Tomatensauce mit aromatischen Gewiirzen gegart.

Huhn tikka Korma .@ ...... 16,95

Huhn Tikka in einer geschmeidigen, cremigen
Kokosnusssauce, vermischt mit aromatischen
Gewiirzen und einer Spur SiiBe.

HuhnBombay .............. 16,95

In einer speziellen Pfanne gekochtes Hiahnchen ohne
Knochen mit Tomaten, Ingwer, Knoblauch und milden
Gewiirzen.

Huhn Butter @. . ........... 16,95

Geschnittenes Huhn Tikka, gekocht in einer
cremigen Tomaten-Butter-Sauce mit Knohlauch
und milden Gewiirzen.

Hihnchen mit Knohlauch.@.‘lﬁ,ﬂﬁ

Mit Knoblauch, Zwiebeln, Paprika und aromatischen
Kréiutern gekochtes Hiihnchen.

Huhn Tikka Dopiaza .......... 16,95

Huhn Tikka in einem kréftigen Curry mit extra
Iwieheln, Paprikapulver und Gewiirzen.

Huhn Tikka Jalfrezi @.. ...... 16,95

Huhn Tikka, sautiert mit Paprika und Zwieheln in
der speziellen Gewiirzsauce des Kiichenchefs.

Huhn Tikka Dahi @. . ... ..... 16,95

Huhn Tikka in wiirziger Joghurtsauce
mit Krdutern und Gewiirzen.

Huhn Muglai @

Cremiges Curry mit Huhn Tikka, Kardamom,
Pfeffer, Trockenfriichten, Ei, Walniissen, Milch
und Butter.



67.

10.

11.

12.

13.

14.

13.

Chili-Hihnchen @F. . ........ 16,95

Scharf paniertes Hahnchen in siier
Chilisauce mit Paprika und Zwiebeln.

Huhn Tikka Kashmir @@).. ... 16,95
Huhn Tikka in einem milden, cremigen Curry
mit Kridutern, Gewiirzen und gemischten
Niissen.

Huhn Tikka Dansak @) . .. ... ... 16,95

Huhn Tikka in siiB-saurer Linsensauce mit
Ananas.

Huhn Tikka mit Spinat ......... 16,95
Huhn Tikka mit frischem Spinat, indischen
Krdutern und Gewiirzen zubereitet.

Mangn-Hiihm:hen. ........ 16,95

Hahnchen ohne Knochen in siiBer Mangosauce,
garniert mit Mangoscheiben.

Huhn Achari

Huhn Tikka in einer cremigen Sauce auf
Joghurthasis, leicht gewiirzt und mit Pickles
und indischen Kridutern verfeinert.

HuhnPathia................. 16,95
Huhn Tikka in einer leicht wiirzigen, siiB-
sauren Tomatensauce mit geschmeidiger
Textur und ausgewogenen Aromen.

Bombay Khas. ........... 19,95

Eine hesondere Mischung aus Huhn Tikka,
Lamm Tikka und Garnelen, serviert in einer
geschmeidigen, cremigen Sauce auf

Joghurthasis mit milden Kridutern und Gewiirzen.

Lamm Tikka Dahi . @) ......... 18,95
Lamm-Tikka in einer cremigen Sauce auf
Joghurthasis, leicht gewiirzt mit Krautern

und feinen indischen Gewiirzen.

Lamm Tikka Makhan @ @. . . . . . 18,95

Stiicke von Lamm-Tikka, langsam gegart in
einer reichhaltigen, buttrigen Tomatensauce
mit aromatischen Gewiirzen und Sahne.

FHischgerichte

16.

11.

In einem traditionellen Tandoor aus Ton zubereitet
und brutzelnd heiB mit einer Beilage Gemiisesoe
serviert.

Curry-Fisch. @
Gritenloser Fisch, gekocht in einem leicht
gewiirzten Tomaten-Zwiehel-Curry mit traditionellen
indischen Krédutern.

Butterfisch@®. .......... 16,95

Gritenloser Fisch, gekocht in einer cremigen,
huttrigen Tomatensauce mit milden indischen
Gewiirzen.

Tandoori Spezial

18.

19.

81.

83.

84.

1.

In einem traditionellen Tandoor-0fen aus Lehm
zubereitet und kochend heiB mit einer Beilage
GemiisesoBe serviert.

Tandoori-Garnelen @.@. . ... 19,95

In gewiirztem Joghurt marinierte und gegrillte
Garnelen, gewiirzt mit frischem Koriander.

Tandoori-Hahnchen@ . . .. ... 16,95

Hiahnchen mit Knochen, mariniert in Joghurt und
Gewiirzen, gegrillt, um eine feste Textur mit einer
rauchigen AuBenseite zu erhalten, garniert mit
Koriander.

Huhn Tikka @. ............. 16,95

Ausgenommenes Hihnchen, mariniert in Joghurt
und milden Gewiirzen, gegrillt, bis es durchgegart
ist, und mit Koriander garniert.

Huhn Shashlik@........... 17,95

Huhn Tikka am SpieB mit Zwiebeln und Paprika,
gegrillt und mit Koriander gewiirzt.

Huhn Tikka Malai @. . .. .. ... 16,95

Ausgeheintes Hihnchen, mariniert in Sahne, Kase
und milden Gewiirzen, gegrillt fiir eine weiche und
zarte Textur und mit Koriander garniert.

Lamm Tikka@®............. 18,95

In gewiirztem Joghurt marinierte, gegrillte und
mit Koriander garnierte Lammstiicke.

Lamm Shashlik .......... 19,95

Lamm-Tikka-SpieBe mit Zwieheln und Paprika,
gegrillt und mit Koriander gewiirzt.

Huhn Tikka Hariyali ......... 16,95

Ausgeheintes Hahnchen, mariniert in einer
Mischung aus frischem Koriander, Minze und
milden Gewiirzen, anschlieBend gegrillt.

Gemischter Grill @) ......... 19,95
Vlerschiedene Grillgerichte: Chicken Tikka, Lamm
Tikka, Garnelen, Seekh Kehab und Tandoori Chicken,
jeweils in gewiirztem Joghurt mariniert und im
Tandoor-0fen zubereitet.

FischTikka® ............. 19,95

Gritenlose Fischfilets, mariniert in Joghurt und
milden Gewiirzen, im Tandoor-0fen gerdstet und
mit Koriander gewiirzt.



Vegetarische Spezialitaten @
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88. Makhan Gemischtes Gemiise.{@).14,95
Verschiedene Gemiisesorten, gekochelt in einer
cremigen, leicht gewiirzten Tomaten-Butter-Sauce.

89. Kaschmir-Gemiise @ ...... 14,95
Gemischtes Gemiise mit Sahne, Niissen, Banane und
Kokosnuss in milden und aromatischen Gewiirzen
gekocht.

90. Karahi-Gemiise ............. 14,95
Frisches Gemiise, sautiert mit Knoblauch, Ingwer,
Kriutern und Gewiirzen, garniert mit Koriander.

91. Curry Pakora®............. 14,95
Gemiisepuffer, serviert in einer wiirzigen Currysauce
auf Joghurthasis.

92. Gohi Korma.@®........... 14,95
Blumenkohl gekocht in einer glatten, cremigen Sauce
mit Mandeln, Joghurt, Kokosnuss und Gewiirzen.

93. Pasanda-Gemiise @8...... 14,95
Langsam gegartes Gemiise in einer cremigen Sauce
mit Mandeln, Pistazien und milden Gewiirzen.

94. DalTarka .................. 14,95
Gelbe Linsen, verfeinert mit Knoblauch, Kreuzkiimmel
und Gewiirzen.

85. Dal Makani @..............14,95
Schwarze Linsen, gekichelt in einer cremigen,
wiirzigen Sauce mit Butter und Sahne.

96. Palak Paneer.@............. 14,95
Spinat gekocht mit Paneer (indischer Frischkise)
und milden Gewiirzen.

97. Panner Tikka Masala@. ... ... 15,95
Gegrillte Paneer-Wiirfel in einer cremigen
Tomatensauce mit Garam Masala.

98. Matar Paneer............... 14,95
Hiittenkése und griine Erhsen, gekochelt in einer
wiirzigen Tomaten-Zwiebel-Sauce, mit einem letzten
Schliff aromatischer indischer Gewiirze.

Traditionelle Currys im Balti-Stil, gekocht
mit Zwieheln, Tomaten, Knohlauch, Ingwer,
Kreuzkiimmel, Kriutern und Gewiirzen.
Serviert in einer Balti-Schiissel.

99. Gemischtes Gemiise-Balti...... 14,95
Vlerschiedene Gemiisesorten, gekocht in einer
Balti-Sauce mit Zwieheln, Paprika und Gewiirzen.

100. Saag Aloo Balti .............14,95
Mit Spinat in einer wiirzigen Sauce nach Balti-Art
gekochte Kartoffeln.

101. Balti-Kartoffelnmit .......... 14,95
Kichererhsen
Kartoffeln und Kichererhsen, gekocht in einer
reichhaltigen Balti-Sauce.

102. Balti-Kartoffeln mit Auberginen .14,95

Langsam gegarte Kartoffeln und Auberginen in
einer wiirzigen Balti-Sauce.

Balti-Gerichte

103.

104.

10a.

106.
107.
108.
109.
110.

Traditionelle Currys im Balti-Stil, gekocht
mit Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch, Ingwer,
Kreuzkiimmel, Krdutern und Gewiirzen.
Serviert in einer Balti-Schiissel.

HubnBalti..................15,95
Klassisches Balti-Curry mit Hiihnchen und
aromatischen Gewiirzen.

Huhn Tikka Balti @...........16,95

Gegrilltes Chicken Tikka, zuhereitet in einer
reichhaltigen Balti-Sauce.

Huhn Balti mit Spinat .........15,95

Chicken Balti komhiniert mit frischem Spinat und
Gewiirzen.

lammBalti................. 11,95
Lammstiicke in einem traditionellen Curry nach Balti-Art.
Lamm Tikka Balti@) . ......... 18,95
Tandoori-Lamm-Tikka in wiirziger Balti-Sauce gekocht.
Lamm-Balti mit Spinat ........ 17,95
Lamm-Balti, angereichert mit frischem Spinat.
Garnelen Balti®. ........... 17,95

In einer wiirzigen Balti-Sauce gekochte Garnelen.

Garnelen-Balti mit Spinat @. . . .17,95

Garnelen-Balti mit frischem Spinat und Krdutern.

>

Biryani-Gerichte

1M1.

112.

113.

114.

11s.

Serviert mit Gemiisesauce.

Huhn Biryani ............... 16,95

Mariniertes Hihnchen, gekocht mit Basmatireis,
Nelken, Kardamom, Lorheerblittern und
aromatischen Gewiirzen.

Garnelen Biryani &..........19,95

Garnelen und Basmatireis, zubereitet mit Nelken,
Kardamom, Lorheerhlattern und traditionellen
indischen Gewiirzen.

Lamm Biryani...............18,95
Zartes Lammfleisch mit gewiirztem Basmatireis,
gekocht mit Nelken, Kardamom und Lorheerhlittern.

Gemiise-Biryani ...........15,95
Gemischtes Gemiise und Basmatireis, gekocht mit
Nelken, Kardamom, Lorheerhlittern und milden
Gewviirzen.

Biryani E-Kas @ ——— LR 1
Eine Mischung aus Hiihnchen, Lamm, Garnelen,
Walniissen und Rosinen, gekocht mit Basmatireis,
Nelken, Kardamom, Lorheerhlittern und gemischten
Gewiirzen.



Beilagen @
Indisches Brot

116. Einfaches Naan . ........... 3,95
Weiches Fladenbrot, im Tandoor-0fen gehacken.

117. Butter Naan@.............. 4,60
Naan mit Butter hestrichen.

118. Kise-Naan@............... 4,95
Mit Kase gefiilltes Naan.

119. Naan mit Knoblauch . ........ 4,60
Naan mit Knoblauch.

120. Peshwari Naan ‘. ......... 5,95
Naan gefiillt mit Kokosnuss, Mandeln und Zucker.

121. Naan mit Kise und Knoblauch@. 5,60
Naan gefiillt mit Kédse, Knoblauch und garniert mit
Koriander.

122. Naan mit Knoblauch und Chili . 5,60
Naan mit frischem Chili, Knoblauch und Koriander.

123. Keema Naan . ............. 5,60
Mit Hackfleisch gefiilltes Naan.

124. Naan mit Knoblauch und Minze' 4,95
Im Tandoor gehackenes Naan mit Minze und Knohlauch

125. Tandoori Chapati@.......... 3,95
Im Tandoor gehackenes Vollkornbrot.
Basmati-Reis

126. GekochterReis ..............

127. Pilau-Reis .................
Aromatischer Reis mit milden Gewiirzen gekocht.

128. ReismitPilzen .............. 5,45
Pilawreis mit Pilzen

129. Pilau-Reis mit Gemiise ......... 5,45
Pilawreis mit gemischtem Gemiise.

130. ReismitEi @ ............... 4,50
Mit Ei sautierter Basmatireis.

131. KhasmiriReis ............... 5,95
SiiBer Reis mit Kokosnuss und Friichten.

132. Pommes Frites .............. 3,95

Armaturen

133. Kartoffeln mit Spinat ............ 8,95
Kartoffeln mit Spinat, Krdutern und Gewiirzen.

134. Pilze......cverviii e e 8,95
Champignons in Masalasauce mit Zwieheln und Tomaten.

135. Auberginen ................... 8,95
Auberginen in einer wiirzigen Masala-Sauce gekocht.

136. TarkaDall................ 0.t 8,95
Gelhe Linsen, gewiirzt mit Knoblauch, Gewiirzen
und Kriutern.

1317. Kichererhsen-Masala ........... 8,95
Kichererhsen mit Tomaten, Knohlauch, Ingwer
und Gewiirzen.

138. Gobi-Kartoffeln ................ 8,95
Kartoffeln und Blumenkohl mit milden Gewiirzen.

139. Bombay-Kartoffeln.............. 8,95
Kartoffelspezialitit, zuhereitet mit Krautern
und Gewiirzen.

140. Raita ....cvvvniiiinnnnnnnnnns 8,95
Joghurt mit Gurke, Tomate und Gewiirzen.
Desserts
Typisch fur Indier®

141. Mango-Eis.................... 3,95

142. Pistazieneis............ccununn 3,95

143. GulabJamun .................. 3,95
Frittierte Milchhéllchen in Sirup.

144. Fereni ...veeviiinrnnrnnnnnnns 3,95
Reismehlpudding mit Milch, Zucker und Rosenwasser.
Kindermenii

145. Chicken Nuggets mit Pommes ....... 1,95

146. Fischstibchen mit Pommes ......... 1,95

147. Tortilla mit Reis oder Pommes.. . ..... 1,50

148. Mildes Halbcurry mit Reis oder . . .. .. 10,95
Pommes

Wenn Sie ein spezielles Gericht

wiinschen, fragen Sie den Kellner.
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